
POPPADOM BASKET & DIPS                                                              2,00€
BANDEJA DE POPPADOM CON SALSAS

ONION BHAJI                                                                                          6,00 €
Fried onions with Gram flour & herbs
Rodajas de cebolla macerada y frita

SAMOSA VEG. / CHICKEN                                                                 6,00 €
Filled fried bread triangle

Pan frito triángulo rellenado con verduras / pollo

PRAWNS BUTTERFLY / GAMBAS FRITOS                                     8,00 €

PRAWN / CHICKEN PURI                                                                     9,00 €
With thick sauce, served on a fried bread

Cocinado con salsa curry, served con pan frito

CHEDDAR JALAPEÑOS                                                                       6,00 €

NACHOS & GUACAMOLE                                                                     7,00 €

CHICKEN TIKKA ( 5 PCS )                                                                    8,00 €
marinated with yoghurt, mild indian spices in clay oven
marinado con yogur y especias suaves en horno indio.

NATURE GARDEN SALAD                                                                   8,00 €
lettuce, cucumber, sweet corn, avocado, tomatoes, onions

lechuga, pepino, maiz, aguacate, tomate, cebolla

CHICKEN TIKKA SALAD                                                                    11,00 €
lettuce, marinated chicken, cucumber, sweet corn,  tomatoes, onions

lechuga, pollo marinado, pepino, maiz, aguacate, tomate, cebolla

CHICKEN GOUJONS / TIRAS DE POLLO                                      8,00 €
breaded chicken tenders served with sweet chilli sauce

Tiras de pollo fritos servidas con salsa de chile dulce

MEXICAN CHICKEN WINGS / ALITAS DE POLLO                    8,00 €
Chicken wings marinated with mexican spices and fried
Alitas de Pollo marinado con especias mexicano y frito

MOZZARELLA STICKS / TIRAS DE QUESO                                   6,00 €
fried mozzarella sticks served with sweet chilli sauce

fritos tiras de queso servido con salsa sweet chili

VEGETABLE SPRING ROLLS / ROLLOS VEGETAL FRITO        6,00 €
fried spring rolls filled with vegetables served with sweet chilli sauce

fritos rollos de verduras servido con salsa sweet chili

STARTERS / ENTRANTES



ASSORTED PLATTER                                                                17,00 €
Chicken tikka, Veg samosa, chicken samosa,

Onion bhaji, chicken goujons, prawns butterfly

Pollo tikka, samosa vegetal, samosa Pollo,
Cebolla Bhaji, Lagrimitas de Pollo, Gambas Fritos

TEX-MEX PLATTER                                                                      17,00 €
Spring rolls, Cheddar jalapeño, Mozzarella sticks,

 Chicken goujons, Chicken wings

Rollos vegetal, Jalapeños y cheddar frito, Varitas de queso,
Lagrimitas de Pollo, Alitas Mexicana

INDIAN TANDOORI GRILLS

Marinated with yogurt & mild spices, then cooked in Indian clay oven.
Estos platos se marinan con yogur y auténticas

especias indias y luego cocinadas en horno tandoor

CHICKEN TANDOORI (BONELESS)                                                            14,00 €
Pollo Tandoori ( pechuga )

CHICKEN SHASHLIK                                                                                        13,00 €
cooked with peppers, onions & spices

pechuga de pollo con pimientos, cebolla y especias

FISH TANDOORI GRILL                                                                                  15,00 €

CHICKEN / POLLO SHEEK KEBAB                                                             11,00 €

KING PRAWNS TANDOORI / LANGOSTINOS                                        21,00 €

LAMB CHOPS TANDOORI                                                                              23,00 €

SPECIAL MIX GRILL                                                                            23,00 €
lamb chops, king prawns, chicken tikka,
Chicken kebab. Served with curry sauce

chuletas de cordero, pollo kebab, pollo tikka, 
langostinos tandoori servido con salsa curry

TO SHARE WITH LOVE



CHEESY QUESADILLAS 
Flour Tortillas Filled with cheese, pico de Gallo, grilled with

 chicken and served with sour cream and guacamole.
Tortilla de harina, rellenada con queso, pico de gallo

servido con crema agria y guacamole.

MEXICAN BURRITO ROLL
Flour Tortilla of 30cm filled with cheese, rice, beans,

mexican sauce, served with sour cream and guacamole.
Tortilla de harina rellena de queso, arroz, frijoles y salsa,

aparte servido con crema agria y guacamole

CRISPY TACOS
3 crispy Tortillas of corn flour with cheese, sour cream,

salsa tacos and chicken
Tortilla de maiz, con su selección favorito, queso,

crema agria y salsa TACOS

CHICKEN 14,00 €                      LAMB 16,00 €                      PRAWNS 16,00 €
POLLO                                     CORDERO                                GAMBAS

!! SIZZLING FAJITAS !!
On a sizzling skillet ! with Mexican spices, onions & mixed

peppers served with warm flour tortillas, guacamole and sour cream.
En un parrilla, con especias mexicanas, 

cebollas y pimientos mixtos servido con tortillas de harina 
calientes y salsa de crema agria y guacamole

CHICKEN 15,00 €                    LAMB 16,00 €                     MIX 25,00 €
POLLO                                       CORDERO                              MIXTO

TEX-MEX / MEXICANO

BURGERS / HAMBURGUESAS

CRISPY CHICKEN BURGER                                    12 €
Crispy fried chicken burger with tomato,
cheese, letuce. served with french fries.
Crujiente frito hamburguesa de pollo con
tomate, queso y lechuga. Servida con papas fritas.

VEG SPICY INDIAN BURGER                              12 €
Vegetable spicy burger with tomato,
cheese, letuce. served with french fries.
Hamburguesa vegetal PICANTE con
tomate, queso y lechuga. Servida con papas fritas.

PIRI-PIRI CHICKEN BURGER                                14 €
Grilled chicken breast burger with tomato,
cheese, letuce. served with french fries. SPICY
Pechuga de pollo a la plancha con tomate, queso 
y lechuga. Servida con papas fritas. PICANTE



BUTTER CHICKEN                                                                                                                                            15,50€
Boneless chicken with butter, cashew-nuts cooked in  rich tomato and creamy sauce

Pechuga de pollo con mantequilla, anacardos cocinado en salsa tomate y nata
CHICKEN MADRAS ( Lamb / Cordero +2€ )                                                                                           13,50€

Onion & Tomato based curry medium plus spicy with touch of lemon
Salsa curry con base de cebolla y tomate, medio mas picante con toque de limon

 CHICKEN CHILLI GARLIC                                                                                                                             15,50€
Made with aromatic spices, ginger, peppers, chillies, tomates.

Hecho con especias aromáticas, jengibre, pimientos, chiles, tomates.
CHICKEN HANDI ( Lamb / Cordero+2€ )                                                                                                15,00€

Prepared with 8 different herbs, tomato,  thick curry sauce and touch of cashew nuts
cocinado con salsa exotica de la casa con hierbas frescas 

LAMB ROGAN-JOSH                                                                                                                                       16,00€
Herbs, Med. Hot spices, coriander, tomatoes & home-made rogan paste

Hierbas, Especias medio picante, cilantro, tomates y pasta de rogan de la casa
CHICKEN TIKKA MASALA                                                                                                                             14,00€

Tomato based sauce with almonds,  cashew-nuts, with cream & mild spices
salsa a base de tomate con almendras, anacardos, crema con hierbas frescas y especias.

K.PRAWN CHILLI GARLIC                                                                                                                             23,00€
Made with aromatic spices, ginger, peppers, chillies, tomates.

Hecho con especias aromáticas, jengibre, pimientos, chiles, tomates.
KASHMIRI MURGH                                                                                                                                          16,00€

Sweet & Spicy at same time. Made with rich dry fruit & nut paste.
Dulce y picante a la vez. Elaborado con una rica pasta de frutos secos y frutos secos.

ROYAL LAAL MAAS                                                                                                                                          19,00€
Thick medium spicy sauce prepared with tender lamb, herbs, yoghurt & red-chilli peppers
curry espesa y medianamente picante preparada con cordero, hierbas, yogur y chiles

JAIPUR JHEENGA                                                                                                                                            23,00€
King prawns garlic ginger creamy curry made with herbs, garam masala, chillies and garlic

Curry cremoso de langostinos, ajo y jengibre con hierbas, garam masala, chiles y ajo
SAMBUCA CHICKEN WOK                                                                                                                             17,00€

Thick curry sauce based dish with onions, green & red peppers in wok with Sambuca
Salsa de curry espesa con cebollas, pimientos verdes y rojos al estilo wok con sambuca

CHICKEN KHORMA                                                                                                                                          13,50€
Chicken breast prepared with thick creamy sauce, mild spices, coconut & cashew-nuts

Salsa cremosa espesa con especias suaves, almendras, anacardos
CHICKEN JALFREZI                                                                                                                                         13,50€

Sliced peppers, with garlic, tomates, onions and medium hot spices
Pimientos con ajo, tomates, cebollas y especias medio picantes

CHICKEN BHUNA ( Lamb / Cordero +2€ )                                                                                              13,50€
Cooked with fresh herds, tomatoes, onions and spices in a thick sauce

Cocinado con hierbas, tomates, cebollas y especias en una salsa espesa
CHICKEN BALTI ( Lamb / Cordero +2€ )                                                                                                  14,50€

Curry based dish cooked with fresh ginger, garlic, spinach & yoghurt
Curry cocinado con jengibre fresco, ajo, espinacas y yogur

BIRYANI ( RAITA +2€ )
Basmati Rice cooked with Indian herbs and spices, and served with onion based Curry sauce.

Arroz Basmati cocinado con hierbas y especias de la India, y servido con salsa de curry
CHICKEN/POLLO : 14,50€
LAMB/CORDERO : 16,00€

KING PRAWNS/LANGOSTINOS : 21,00€

INDIAN MAIN-COURSES

( Plain Basmati rice included )
Change to : Pilau +1,50€ , Egg fried / Vegetable rice / Coconut +3,50€

( Arroz Basmati blanco incluido ) 
Puedes cambiar a : Aromatico +1,50€ , Huevo frito / Vegetal / Coco +3,50€



TO GO WITH MAIN
ACOMPAÑANTES CON PRINCIPAL

FRESH VEGETABLE SIDES
PLATO VERDURAS

DAL TADKA ( LENTILS ) / LENTEJAS            8,00€
SAAG PANEER                                                       8,50€

ESPINACA CON QUESO
SAAG ALOO                                                           8,00€

ESPINACA CON PATATAS
BAINGAN BHAJI / BERENJENAS                   8,50€
CHANA MASALA / GARBANZOS                    8,00€
BOMBAY ALOO / PATATAS                               8,00€
ALOO GOBHI / COLIFLOR                                8,00€
OKRA.                                                                       8,50€

NAAN BREADS
PANES HORNO TANDOORI

PLAIN NAAN / NORMAL                                   3,00€
GARLIC NAAN / PAN DE AJO                          4,00€
GARLIC CHILLI / AJO Y CHILI                         4,50€
BUTTER / MANTEQUILLA                                 3,50€
CHEESE NAAN / PAN DE QUESO                   4,00€
CHEESE GARLIC / QUESO Y AJO                   4,50€
PESHWARI NAAN / COCO                                4,50€
KEEMA NAAN / CARNE PICADA                     4,00€

KIDS MENU ( 7 YRS MAX )
MENU INFANTIL (7 AÑOS MAX)

CHICKEN NUGGETS  & CHIPS                         6,50€
Pollo Nuggets y Patatas

FISH FINGERS & CHIPS                                     6,50€
Varitas de Pescado y Patatas

CHICKEN TIKKA MASALA & RICE                   8,50€
Pollo Tikka Masala y arroz

CHICKEN KORMA & RICE                                  8,50€
Pollo Korma y Arroz

SIDES / ACOMPAÑANTES

FRENCH FRIES / PATATA FRITAS                  3,50€
SIDE SALAD / ENSALADA                                6,00€
CURRY SAUCE / SALSA CURRY                      5,50€
TIKKA MASALA SAUCE / SALSA                     6,50€
DIP SAUCE ( PICKLE ETC.)                                1,00€

COCKTAILS

PIÑA COLADA 9.00€
White Rum, Coconut Batida liquor
shaken with Malibu & pineapple juice
Ron blanco caribeño, licor Batida de
coco batido con Malibú y jugo de piña

APEROL SPRITZ 9.00€
Venice Popular Aperitivo stirred with
Bubbly Prosecco, Soda & orange wedge.
Revuelto con burbujeante Prosecco,
soda y rodaja de naranja

CUBAN MOJITO 9.90€
White Rum, fresh mint, lime & Brown
sugar muddled together top with Soda
Ron blanco, menta fresca, lima fresca
y azúcar moreno mezclados con soda

MOSCOW MULE 9.90€
Sophistication in a glass with a twist !
Vodka, Ginger beer, mint  & lemon juice
¡Sofisticación con un toque especial!
Vodka, cerveza de jengibre, menta y limón.

MARGARITA CLASSIC 9.00€
Twist on the all-time favourite, Tequila,
triple sec with lemon & lime juice
Tequila, triple-sec, zumo de limón y lima

EXPRESSO MARTINI 9.00€
The perfect post dinner cocktail with
espresso, vodka & coffee liquor.
El cóctel perfecto para después de cenar,
con un espresso fuerte, vodka y café.

NON-AlCHOLIC, north indian typical 
drink made with mango & yoghurt
Bebida típica del norte de la India, sin
alcohol, hecha con mango y yogur.

MANGO LASSI 7.00€

SANGRIA
            

7.00€ 18.00€



Tempranillo
Intenso, Potente y Afrutado
largo final.

4€ / 14€

Dominio Fournier
Crianza
D.O Ribera Del Duero

Al menos 12 meses en
barricas de roble francés
(80%) y americano (20%).

51 €

Portia Roble
D.O Ribera del
Duero

Tempranillo
4 meses en barricas de
roble frances

24 €

Baigorri
Crianza
D.O Rioja

Tempranillo, Garnacha
14 Meses en barricas de
roble frances y americano

28 €

Fuentespina
Ribera del Duero

CRIANZA

4.5€ / 18€

Torres De Rejas
D.O La Mancha

Tempranillo
color oro, Potente y Afrutado
largo final.

4€ / 14€

Montespina
Sauvignon Blanc

100% sauvignon, limpio y
brillante, Aroma tropical 

21€

Beronia Verdejo
D.O Rueda

100% verdejo, amarillo,
aromatico, fresco , y elegante

23 €

PACO Y LOLA
D.O Rias Baixas

100 % Albariño.
Fresco, Goloso y Muy Frutal

24 €

Torres De Rejas
D.O La Mancha

Tempranillo
Color Rosa fresa, refinado y
fresco, sabroso y de largo final

4€ / 14€

Beronia Rose
D.O Rioja

Tempranillo y Garnacha
Blush rosa, fresco, sabroso,
intenso aroma de frutas rojas

 5€ / 21€

Muga Crianza
D.O Rioja

Tempranillo, Garnacha
24 meses en barricas de
roble framces y americano

45 €

Torres De Rejas
D.O La Mancha

WINES


